
Heb je een allergie of intolerantie? Geef dit aan bij een van onze medewerkers.

Menu du Jour

steak tartare
klassieke Franse steak 
tartaar met zacht gegaard 
ei en krokant zuurdesem

41,50

een elegante Franse klassieker die, net als de muziek van 

vanavond, draait om pure ingrediënten

vis & vlees vegetarisch

steak tartare
klassieke Franse steak 
tartaar van gedroogde 
watermeloen, krokant 
zuurdesem

eend à l’orange
gebraden eendenborst 
met spitskool, zoete 
aardappel, gele biet en 
sinaasappelsaus

rijk en gelaagd van smaak, een gerecht dat dezelfde intensiteit en 

diepte oproept als de meeslepende klanken van het ensemble

winter
gepofte zoete aardappel, 
oesterzwammen, 
spitskool, gele biet, 
sinaasappelsaus

crème brûlée
vanillecrème met krokante 
karamel en madeleine 
met citroensaus

een zachte afsluiting met een knapperige twist, zoals de verstilde 

maar krachtige resonantie waarmee de muziek nog lang blijft 

nagalmen

crème brûlée
vanillecrème met krokante 
karamel en madeleine 
met citroensaus

39,50


