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SALADE

CAESAR € 11,50

Gebakken kippendijen, romeinse sla, 

bacon, gekookt ei, Parmezaanse kaas

BIOLOGISCHE BLAUWSCHIMMEL € 10,50

Biologische blauwschimmel, bieten, appel, 

witlof, couscous, honingdressing

GAMBA € 12,00

krokante gamba’s, glasnoedels, 

sojaboontjes, pinda, avocado, 

dressing van Spaanse peper en limoen 

VOOR € 10,00

 

ZALM

gerookte zalm, bloemkool, crème fraîche, 

dressing van bieslook en zalmeitjes

ROULEAU VAN RUND

dungesneden runderlende gevuld met 

tartaar, salsa van augurk en appel, dragonmayonaise, 

oude kaas

CARPACCIO RUNDVLEES

pesto, gepofte tomaat, 

Parmezaanse kaas, pijnboompitjes

KAAS

Crème van oude kaas, kroketjes van 

gebakken ui, ingelegde radijs, mosterdzaad

SOEP

BOUILLABAISSE € 8,50

Goed gevulde vissoep, rouille, gegrild brood

TOMATENSOEP € 6,50

Geroosterde tomaat, mascarpone, 

gehaktballetjes, gegrild brood met pesto

DINERKAART
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JONGE GASTEN € 8,50 

BIEFSTUKJE, verse friet, salade

RAVIOLI, roomsaus, seizoensgroente, salade

KIPSPIESJE, verse friet, salade

KINDERTOETJE € 5,00

Samen met onze koks je eigen toetje 

maken in de keuken!

NAGERECHTEN

CHOCOLADE € 7,00

Chocolade ganache, sorbet van veenbessen, 

crémeux van witte chocolade, 

Koffie-merengue en limoen

PASSIE € 7,00

Mousse van passievrucht en mascarpone, 

kokosijs met citroengras, gebakken ananas

KAZEN VAN DE WIT € 11,00

Vijf verassende kazen van Kaashandel de Wit, 

gekonfijte druifjes, notenbroodje

HOOFDGERECHTEN

VIS VAN DE DAG € 20,00

Gebakken in roomboter, peterselierisotto, 

seizoengroente, beurre blanc met citrus

BAVETTE STEAK € 22,00 

200 gram geroosterd, 

aardappelloempia, seizoensgroente, 

braadjus met gerookte sjalot

RAVIOLI € 17,00

Van zoete aardappel en ricotta, 

driekleurenwortel, oesterzwammen,

schuim van beurre noisette

EXTRA

PORTIE BREEKBROOD, gezouten boter € 4,50

VERSE FRIET, dragonmayonaise € 3,50

GROENE SALADE, yoghurtdressing € 3,50

SEIZOENSGROENTE € 3,50

DINERKAART


