
chef’s 
menu

vis & vlees 39,50 vegetarisch 37,50

harder 
filet kort gemarineerd in 
Ponzu, gepekelde rabarber, 
salsa van doperwten en 
courgette, mayonaise van 
citrus en miso 

wijnarrangement
14,00

toch iets minder (halve glazen)
8,50

Heb je een allergie of intolerantie? Geef dit aan bij één van onze 
medewerkers.

basa, telmo rodriguez -  verdejo 
Spanje, fris-sappig, klein zoetje

kalf 
krokante kalfsschnitzel, 
Béarnaise-mayonaise, 
groene asperge, salade 
van jonge krieltjes en ei, 
morille-roomsaus 

frambozen   
mousse van frambozen 
cheesecake, gelei van 
frambozen, krokante 
wafel, sorbet van venkel 
en citroenverbena 

groene asperges  
boven houtskool 
geroosterd, crème van 
eidooier en peterselie, 
spiegelei, kruim van oude 
kaas  

basa, telmo rodriguez -  verdejo 
Spanje, fris-sappig, klein zoetje

risotto 
risotto van boekweit en 
doperwten, pistache, 
gemarineerde courgette, 
Parmezaanse kaas, zuring

frambozen   
mousse van frambozen 
cheesecake, gelei van 
frambozen, krokante 
wafel, sorbet van venkel 
en citroenverbena 

vanitoso brachetto - moscato 
Italië, zoet en delicate aroma’s 

van aardbei en framboos

pavonero di manduria - primitivo
Italië, aards en klein beetje vettig

pavonero di manduria - primitivo
Italië, aards en klein beetje vettig

vanitoso brachetto - moscato 
Italië, zoet en delicate aroma’s 

van aardbei en framboos
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