chef's
menu

vis & viees 38,-
hollandse garnalen
rolletje van gemarineerde
courgette, gevuld met
jonge geitenkaas, hollandse
garnalen, mierikswortel,
crumble van zuurdesem,
dressing van indische kers

kalfsribeye

boven houtskool gegrild,
verschillende soorten
groentes van Bodemzicht
als ratatouille bereid,
zwarte knoflookaioli,
artisjok, kalfsjus met
gerookte tomaat

bramen & bessen
rijstebrij met nederlandse
vanille, bramenmeringue,
yoghurt-bramenijs

met moerasspirea,
gemarineerde bessen

vegetarisch 34,-
courgette

rolletje van gemarineerde
courgette, gevuld met jonge
geitenkaas, mierikswortel,
crumble van zuurdesem,
dressing van indische kers

ratatouille

verschillende soorten
groentes van Bodemzicht
als ratatouille bereid,
bladgroentes, warm
schuim van artisjok, zwarte
knoflookaioli

bramen & bessen
rijstebrij met nederlandse
vanille, bramenmeringue,
yoghurt-bramenijs

met moerasspirea,
gemarineerde bessen

wijnarrangement 13,-

il cigno - pinot grigio
fris, fruitig en zacht, italié

torres - tempranillo
robuust, kruidig en stevig, spanje

crostdy hof - adelpracht

fruitig, fris en toegankelijk, zuid-afrika

bob-arrangement 7,75

Heeft u een allergie of een intolerantie?
Geef dit aan bij een van onze medewerkers.
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